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Flatter-Menu

Vorspelse
Gratinierter Ziegenkase
* Baby Leaf Salat / Feige / Pinienkerne

BN Waldbeeren-Dressing
14,50€

Hauptgang
Entenbrust
Kohlsprossen / Granatapfel / Sul3kartoffel-Puree

Mandeln / Thymianjus
27,50€

Dessert
Eclairs
Vanillecreme / Pistaziencreme / Himbeercreme
=
Nuss-Crumble
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2:22 - 01.01.23

Insel-Fleisch-Menu

Vorspelse
Rugener Wildschweinschinken
- aus unserem Smoker -

Burrata / Krautersaitling / Tomate / Aprikose / Vanille  u
15,50€

Hauptgang
Brasato di Manzo
- vom Zirkower Brown Angus Bio-Rind -
Sellerie-Kartoffelpuree / Ratatouille / Spekulatius-

gewurz / Jus / Gremolata
30,50€

Dessert
Mango-Eis
- aus unserem Smoker -
Kokoskuchen / Yuzo / Karamell

13,50€ 14,50€
-+

Menu 52,50€ Menii 57,50€

pro Person pro Person |
% N

- Im Menii kein Wechsel maglich -
Stellen Sie sich gerne a la carte - Einzelpreise - eine Speisenfolge zusammen
_‘ Ly “"q.,_. * *
Resér'vier#ng empfohilen! Tel. 038 393 66 36 75 .
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3 ~SILVES

31.1
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Fisch-Menu Vegetarisches Menu
&
Vorspelse Vorspelse
2 Garnelen-Kokos-Suppe Kaki-Carpaccio
- Paprika / Karotte / Zucchini / Zitronengras / Ingwer Feta / Granatapfel / Kurbiskern-Granola
v Lauchzwiebeln 12,50€
14,50€ |
_.‘. » » ".
Hauptgang
Hauptgang Perigraupen-Risotto
Zanderfilet Karamellisierter Chicoree / Pinienkerne / Edamame
Hokkaido-Karotten-Puree / Zuckerschoten / Bergkase / Orange
Lauchzwiebeln / Krauterol / Riesling-Schaum 24,50€
29,50€
Dessert
Dessert Lava Cake
Schokoladenmousse flussiger Schokoladenkern / Walnuss / Birnengel
Beerengrutze / helle Schokolade / Eierlikorschaum 13,50€
Nuss-Crumble
12,50€ Menii 47,50€
pro Person
'{‘t’!‘ l":;gupii;i?f - Im Menii kein Wechsel maglich - | }:}'
Stellen Sie sich gerne a la carte - Einzelpreise - eine Speisenfolge zusammen
e g * < *
ReséWiergng empfohlen! Tel. 038 393 66 3675 ’ . Z‘E:;L
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